REPUBLIKA SLOVENIJA CUROPSKA UNDIA
MINISTRSTVO ZA IZOBRAZEVANJE, m evmopski

ZNANOST IN SPORT NALOZBA V VASO PRIHODNOST

Priloga 3_Obrazec za pripravo programov usposabljanj

Naziv programa OKUSI SLOVENIJE — DOZIVETJA PREHRANSKE
KULTURNE DEDISCINE V TURIZMU

Podrocje Biotehnika - turizem

Predlagatelj programa (ime Grm Novo mesto — center biotehnike in turizma

Sole in imena pripravljalcev

programa) doc. dr. Lea Kuznik in doc. dr. Lea-Marija Colari¢c-Jakse

Kratek opis programa Udelezenci programa bodo pridobili in/ali izboljsali

(max. 150 besed) kompetence na podroéju prehranske kulturne dedi$éine

in gastronomije, ki predstavlja osnovo za razvoj razli¢nih
turisti€nih in pedagoskih programov v Sloveniji in svetu.

SPLOSNI DEL

Utemeljenost (v skladu z Slovenija bo leta 2021 nosila prestizni naziv Evropska

razpisom in analizo potreb) gastronomska regija (European region of Gastronomy, kar bo
naso drzavo postavilo na svetovni gastronomski zemljevid.
Bistvo sistema in znamke je v rastoc€i integraciji med hrano,
kulturo, ustvarjalnostjo in turizmom, kar je povezano s
kulturno razli¢nostjo in pomembno sooblikuje vzdrzni
(trajnostni) razvoj. Poleg tega se v prihodnje nadrtuje
intenzivno povezovanje med vsemi regijami, ki imajo in bodo
imele naziv ERG.
Posebnosti gastronomske podobe Slovenije je stoletja
pogojeval razvoj specifi¢nih kulturnih oblik in Zivljenjskih
slogov, tudi nacinov prehranjevanja. K tej raznoliki podobi je
prispevala svoj delez tudi razli¢na druzbena sestava
prebivalstva, v kateri je imel stoletja osrednje mesto kmecki
sloj. V njegovih Segah in navadah, oblikah gospodarskega
prizadevanja, medsebojnih odnosih in duhovni ustvarjalnosti
se zrcali pestra paleta prehranskih razli¢nosti, podobno kot
tudi pri trzanih, prebivalcih mest, grascakih, rudarjih v
rudarskih sredis€ih, v Zivljenju za samostanskimi zidovi in Se
kje. Spremembe na podrocju prehrane so bile v bolj
odmaknjenih obdobjih manj intenzivne. Njihovo upostevanje
je zelo pomembno za razumevanje kulturne dedis€ine in
sodobne prehranske ustvarjalnosti, kar je pogosto
obremenjeno z raznimi stereotipnimi in ljubiteljskimi
poenostavljaniji.
Ceprav je gastronomija v svetu in pri nas eden od vodilnih
motivov za turistiCha potovanja in turisticno delovanje
nasploh, v Sloveniji e nimamo ponudbe neformalnih
izobrazevanj s tega podrocja.

Ciljna skupina (v skladu z Ciljna skupina so zaposleni, ki Zelijo izbojSati ali pridobiti nove
razpisom in analizo potreb) kompetence s podrocja prehranske kulturne dediScine in
gastronomije ter turizma.

Ciljne skupine so:
e Zaposleni v vseh turisti¢nih sektorjih
e Ponudniki gostinskih storitev
e Zaposleni na turistiCnih kmetijah
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Pogoji za vkljuéitev v
program
(v skladu z razpisom)

Cilji programa (v skladu z
razpisom in analizo potreb)

Obseg programa (skupno &t. ur)

Oblika dela

Teoreticni del (st. ur)
Prakticni del (st. ur)
Nacin evidentiranja (lista

prisotnosti, podpisana izjava —
izdelek, storitev ...)

Pogoji za koncanje
programa

POSEBNI DEL

Vsebine programa

MINISTRSTVO ZA IZOBRAZEVANJE, m Evnorsir

SOCIALNI SKLAD
NALOZBA V VASO PRIHODNOST

Zaposleni na podrocju kulturne dedis¢ine
Pedagoski delavci in delavke

Status zaposlenega ali samostojnega podjetnika.

Glavni cilj programa je izboljSanje kompetenc ali pridobitev
novih kompetenc zaposlenih na podrocju turizma, gostinstva,
kulturne dedisCine in vseh nivojev Solstva.

50
Kontaktne On line delo Izdelek ali Drugo
ure (max 50 % storitev (navedite)
celotnega
programa)
20 5
25
Lista Izdelek
prisotnosti

80% prisotnost v programu

Teoreti¢ni del:

Kulinariéne spremembe v razli¢nih druzbenih in
geografskih okoljih od prazgodovine, antike, srednjega
veka do danes.

Sestavine za pripravo jedi, vsakdanja in prazni¢na
prehrana, kuharske knjige skozi zgodovino
Gastronomske regije Slovenije z znacilnimi jedmi in
pijacami.

Lokalne in regionalne trzne znamke v gastronomiji:
Gostilna Slovenija, Ljubljana Quality, Bohinjsko/From
Bohinj, Solnce, Okusi Kamnika, Disi po Prekmuriju,
Okusi Radolce, Dobrote Dolenjske, Okusi Posavja,
First Lady, Fonda brancin ...

Evropska destinacija odli€nosti (EDEN).
Gastronomske prireditve in festivali.

Analiza primerov dobrih praks pri vklju€evanju
prehranske kulturne dediscine v sodobno turisti¢no
ponudbo: Matjazeva domadija, OSstarija, Okusi
Posavja idr.

Gastronomija, turisti¢ni spominki in trendi v
gastronomiji.

Prakti¢ni del:

Celodnevna strokovna ekskurzija ali ve€ krajsih
strokovnih ogledov: Dezela kozolcev, Matjazeva
domadija, Ostarija v Dolenjskih Toplicah, repnica
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Kompetence, pridobljene s
programom

Spretnosti, pridobljene s
programom

Splosne kompetence,
dopolnjene s programom

Organizacija izobrazevanja
(navedba vsebinskih sklopov —
modulov, ¢asovni obseg)

Izobrazba in kompetence
izvajalca(ev) programa

MINISTRSTVO ZA IZOBRAZEVANJE, m Evnorsir

SOCIALNI SKLAD
NALOZBA V VASO PRIHODNOST

Najger idr.

Udelezenec pozna in razume zgodovinski razvoj ter
posebnosti gastronomije v Sloveniji in svetu. Spozna
regionalne znacilnosti prehrane in njene druzbene in
zgodovinske znacilnosti ter razlike. Spozna sodobne trende,
zdruzenja, trzne znamke v gastronomiji ter moznosti
vklju€evanja gastronomske dedis€ine v turisticno ponudbo.

UdeleZenec se usposobi za vkljuCevanje pridobljenih
spoznanj v razlicne sodobne turistiCne produkte in pedagoske
programe ter aktivnosti. Programe na osnovi prehranske
kulturne dedis€ine nacrtuje in implementira ter prepoznava
njihov potencial.

UdeleZenec dobi poglobljeno znanje o gastronomiji in
pomenu prehranske dediS€ine, ki je osnova za oblikovanje
raznolikih dedis¢inskih turisti¢nih produktov in programov ter
izobraZevalnih pedago3kih programov. UdeleZenec dobi SirSe
znanje o trendih in razvoju sodobne turisticne ponudbe v
slovenskem podezelskem prostoru.

Teoreticni del (25 ur):

e Kulinaricne spremembe v razli¢nih druzbenih in
geografskih okoljih od prazgodovine, antike, srednjega
veka do danes — 3 ure.

e Sestavine za pripravo jedi, vsakdanja in prazni¢na
prehrana, kuharske knjige skozi zgodovino — 3 ure

e Gastronomske regije Slovenije z znacilnimi jedmi in
pijatami — 3 ure.

e Lokalne in regionalne trzne znamke v gastronomiji:
Gostilna Slovenija, Ljubljana Quality, Bohinjsko/From
Bohinj, Solnce, Okusi Kamnika, DiSi po Prekmurju,
Okusi Radolce, Dobrote Dolenjske, Okusi Posavja,
First Lady, Fonda brancin - 3 ure.

e Evropska destinacija odli¢nosti (EDEN), gastronomske
prireditve in festivali — 2 uri.

¢ Analiza primerov dobrih praks pri vkljuCevanju
prehranske kulturne dedis€ine v sodobno turisti¢no
ponudbo: Matjazeva domadija, OSstarija, Okusi
Posavja - 3 ure.

e Gastronomija, turisti¢ni spominki in trendi v
gastronomiji — 3 ure.

e Lokalna kulinari¢na dedisCina udelezencev — 5 u.r

Prakti¢ni del (25 ur)

e Celodnevna strokovna ekskurzija ali ve€ kraj$ih
strokovnih ogledov: Dezela kozolcev, Matjazeva
domadija, Ostarija v Dolenjskih Toplicah, repnica
Najger idr. - 25 ur.

Kadrovski pogoji:

VI., VII., VIII, ali IX. stopnja s podro¢ja gostinstva, Zivilstva,
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MINISTRSTVO ZA IZOBRAZEVANJE, - vmomsk N
ZNANOST IN SPORT NALOZBA V VASO PRIHODNOST
(stopnja in smer izobrazbe) turizma, etnologije in kulturne antropologije.
Program Datum Odobril Zavrnil — Opombe
Programski odbor 25.09.2018 DA

Svet zavoda potrdil 18.10.2018 DA




