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Predlagatelj programa (ime
Sole in imena pripravljalcev
programa)

Kratek opis programa
(max. 150 besed)

SPLOSNI DEL

Utemeljenost (v skladu z
razpisom in analizo potreb)

VINARSTVO - TEHNOLOGIJA PRIDELAVE VIN
Biotehnika — vinogradnistvo in vinarstvo

Grm Novo mesto — center biotehnike in turizma

Doc. dr. Julij Nemanié, Anton Pezdirc

Program je sestavljen iz teoreticnega in prakticnega dela.
V teoriji bo obravnavano:
e optimalni trenutek tehnoloske zrelosti grozdja za
nacrtovano vino (vinski slog),
¢ kljuéni poudarki pri predelavi grozdja, alkoholnega
vrenja,
¢ kako zmanjsati vsebnost zvepla v vinu,
¢ stabilizacija, nega in stekleni€¢enje vin,
e o0snove senzori€ne analize vin.
V praksi bo obravnavano.
e glede na sezonska dela v kleti, predvsem postopki
nege in stabilizacije vin,
e vaje v laboratoriju,
e senzori¢na analiza vin.
Udelezenci programa bodo pridobili in/ali izboljsali
kompetence pri ocenjevanju kakovosti grozdja, predelavi,
alkoholni fermentaciji, negi vina, senzoriki in
stekleni¢enju.

V skladu z Resolucijo o Nacionalnem programu
izobraZevanja odraslih v Republiki Sloveniji za obdobje
2013-2020 je potrebno v okviru tretjega prednostnega
podrocja — usposabljanje in izpopolnjevanje za potrebe dela —
spodbuijati razvoj in izvajanje izobrazevalnih programov in
dejavnosti, ki bodo prilagojene razvojnim potrebam trga dela.
Ena od prednostnih ciljnih skupin tega podrocja so manj
izobrazeni vinarji, ki imajo Turisticne kmetije in lastniki
oziroma zaposleni na vinogradnisko vinarskih kmetijah.
Pridobljeno znanje jim bo pomagalo, da bodo samostojno
ocenjevali letnik, kreirali vinske znacCaje in pridelovali
kakovostna, zdrava in konkurencéna vina.

Ponudba neformalnih usposabljanj za to podrocje ni
zadostna. Posledice se kazejo v nezadostnem izkoriS€anju
naravnih danosti, ki jih ponujajo vinorodne lege.

Razvoj kletarstva je stalen. Pivci vina so vse bolj osves&eni
ter zahtevni. Teznja je po bolj sonaravnih vinih z manj aditivi.
Vse vec je znanja, ki omogoca zmanj$evati vsebnost Zvepla v
vinu. lzvajanje krajSih programov usposabljanja za to
podrocje bi bistveno pripomoglo k boljSi kakovosti in bolj
osvesceni ponudbi vina.
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Ciljna skupina (v skladu z Ciljna skupina so vinogradniki, vinarji, turisti¢ni delavci in vsi
razpisom in analizo potreb) tisti, ki Cutijo, da so lahko uspesnejsi le z ve€ znanja.
Ciljne skupine:
Vinogradniki, vinariji,
Turistiéni delavci,
Komercialisti, ki delajo z vinom,
Prevzemniki kmetij.

Pogoji za vkljucitev v
program Status zaposlenega, samostojnega podjetnika ali kmeta.

(v skladu z razpisom)
Cilji programa (v skladu z Cilj programa je izboljSanje kompetenc za samostojno

razpisom in analizo potreb) naértoygnje p[ide_lavg, nege in prilagajanje sodobnim trendom
enologije in trzenja vin.

Obseg programa (skupno §t. 50

ur)

Oblika dela Kontaktne On line delo Izdelek ali Drugo

ure (max 50% storitev (navedite)

celotnega
programa)

Teoreticni del (St. ur) 30

Prakticni del ($t. ur) 20

Nadin evidentiranja (lista Lista _

prisotnosti, podpisana izjava | Prisotnosti

— izdelek, storitev ...)

Pogoji za kon¢anje programa A 80% prisotnost v programu.
POSEBNI DEL

Vsebine programa e O kakovosti grozdja in ugotavljanju optimalnega roka
trgatve za posamezne vinske sloge.
e O predelavi grozdja.
e O vodenju alkoholnega vrenja in maceracije vinske
drozge belih, rosé in rdecih vin.
e O pridelavi in negi vina z minimalnim Zveplanjem v
vseh fazah, od mosta do steklenice.
e O negivina v razli¢nih posodah, glede na vinski slog
vina.
e O kroznem gospodarstvu (ravnanju) od grozdja do
steklenice.
e O stabilizaciji vin (bistrenja, filtriranja, ...) in vplivu
postopkov nege ter stekleniCenja na integriteto vina.
e O senzori¢ni analizi in merilih za ugotavljanje
kakovosti vin.
Kompetence, pridobljene s Udelezenec:

programom e Nacrtuje trgatev, predelavo grozdja na osnovi specifik
letnika.
e Razume vpliv tehnike in postopkov na kakovost in
znacaj vin.

e Razume potrebe kvasovk za optimalen potek
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alkoholnega vrenja in njihovo vlogo pri oblikovanju
znacaja vina.
¢ Obvlada klju¢ne dejavnike pri ohranjanju kakovosti
negovanega vina.
¢ Obvlada metode za ocenjevanje kakovosti vin.
Spretnosti, pridobljene s UdeleZenec pridobi naslednje spretnosti:
programom e Sposoben se je prilagajati danostim letnika grozdja pri
kreiranju vinskih kategorij in slogov vina (rok trgatve,
hlajenje grozdja, mosta, uravnavanje temperatur med
alkoholnim vrenjem in maceracijo drozge, bioloSki
razkis vina ...).
¢ Samostojno ugotavlja trenutke, ki so klju¢ni za
posamezne postopke nege vina.
e Razume kakovost vina in po potrebi, v okviru
zakonskih moznosti, opravlja korekcije mosta
(bogatenije s sladkorjem) in vina (kemiéni razkis).
e Na osnovi pridobljenega znanja lahko samozavestno
predstavlja, ponuja in trZi svoja vina.
Splosne kompetence, Udelezenec:
dopolnjene s programom e Racionalno uporablja strokovno literaturo in predpise o
vinu ter uspesneje sledi razvoju tehnologij.
e Samostojno se odlo¢a o vrstah enoloskih sredstev
(kvasovke, bistrila, filtrirne plosce, ...).
e Skrbi za varnost pri delu, ki je specificna
(koncentracija CO2 med alkoholnim vrenjem, SO2 ...)
in okolje (odplake ostankov bistril, filtrirnih sredstev,
ostankov grozdja ...).
¢ Razume trende in ponudbo vin na trgu in ocenjuje
svojo konkurencnost.
e Razume vlogo in mesto vinske trte v gospodarstvu in
identiteti Slovenije.
Organizacija izobrazevanja | Teoreti¢ni del - 30 h.

(navedba vsebinskih sklopov- | Vaje v laboratoriju - 5 h.

modulov, ¢asovni obseg) Kletarska praksa -5 h.
Strokovna ekskurzija - 10 h.
Izobrazba in kompetence Kadrovski pogoiji:
izvajalca(ev) programa e najmanj viSjeSolska izobrazba iz podrocja vinarstva,
(stopnja in smer izobrazbe) gostinstva, turizma, kmetijstva,

e zazelena licenca Sommelier I. in Il. stopnje,
e zazeleno znanje iz podrocCja enologije.

Program Datum Odobril Zavrnil - Opombe

Programski odbor 29.09.2018 DA

Svet zavoda potrdil 18.10.2018 DA




